150 JAHRE OSTERBERG - SEIT 1876 ‘ 150 JAHRE OSTERBERG * SEIT 1876

Jubildaumsangebot:

Fir alle privaten Feiern mit mind. 30 Gasten im
Jubildumsjahr erhaltet lhr 150,- Euro Rabatt!

o

1
\ Immer eine 9"\‘6/
Ob Geburtstag, Hochzeitsfeier, Jubilaum oder

Familienfest — feiert im besonderen Ambiente. O STERBERG

RESTAURANT & HOTEL

Freut Euch auf ...

- den Empfang auf unserer Veranstaltungsterrasse

« Eure freie Trauung im wei3en Pagodenzelt auf
unserer griinen Wiese

« unsere Feierwelt mit Raumen fiir 15 bis 140 Gaste

« moderne Lichttechnik, die fiir eine stimmungsvolle
Atmosphadre sorgt und Euren besonderen Tag in
Szene setzt

« leckeres Essen aus unserer regionalen und haus-
gemachten Kiiche, das Eure Gaste begeistern wird

+ unsere Rundum-Sorglos-Pakete, individuelle Buffets
und MenUs und unsere Getranke zum Festpreis

- die Méglichkeit zur Ubernachtung in einem unserer
Hotelzimmer, inklusive leckerem Friithstiick am
‘ Tag danach

1 « das herzliche und engagiertes Team, das Euch wah-
rend der gesamten Feier professionell begleitet

- ...und vieles mehr fiir ein rauschendes Fest voller
besonderer Momente!

inen
sichert Euch einé )
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Osterberg Restaurant & Hotel | Linnenkamp 4 | 31137 Hildesheim
Telefon: 051 21 - 2 06 88 - 0 | www.hotel-osterberg.de




Liebe geht durch den Magen

Zum Empfang
Selbstgemachte Osterberg LIMO

Osterberg Secco, rosé trocken

Suppe vom Buffet

Hochzeitsuppe | Eierstich | M&hre
handgedrehte Fleischballchen | Krauter

Vorwe

Hausgebackenes Brot
aus regionalem Demeter-Mehl | Butter

GrofBes buntes Salatbuffet
Sommerhonig-Senf-Dressing | Krauterdressing

Dry Aged Roastbeef vom Bantelner Jungbullen
Remoulade

Hermanns Tomaten | Kuhmilch-Mozzarella
Basilikumpesto

Hausgebeizter Lachs | Sommerhonig-Senf-Sauce

Hoftaler Kase aus Bultum | Bethelner Schafskase
Weintrauben

Hauptsache Himmlisch

Filet vom Leine-Bergland-Schwein | Schinkenmantel
Rahmsauce | frisches regionales Gemise
Kartoffel-Krusties

Hahnchenbrust,Krauter-Knoblauch”
Paprika-Sauce
gebackene Rosmarin-Sesam-Kartoffeln

Linsen-Sesam-Ballchen | Paprika-Chutney
Zucchini | Kichererbsen-Piiree | Zuckermais

Immer eine siie Zeit
Himbeersorbet | Brownie | Schokoladenmousse

W/ VEGETARISCH

Uberrasche Deine Liebe
mit einem romatischen Essen!

Sa, 14.02.26 @ 17:30 - 20:30 Uhr

N

80,00 € fiir ZWEI
inkl. Empfangsqgetrank

Jetzt reservieren:
Tel:05121-20688-0

oder per Mail an:
veranstaltungen@hotel-osterberg.de




